Dynamice

v/ BLEND&MIX MEZCLADOR 1100 W.

v ALIMENTACION 220-240V /
MONOFASICO.

v PANTALLA DIGITAL.

v" VELOCIDAD VARIABLE DE 350 A
3500 REV/MIN.

¥~ 10 NIVELES DE VELOCIDAD.

v BOL INOX DE 5,4 LITROS
(CAPACIDAD NOMINAL).

v 4,3 LITROS (CAPACIDAD UTIL).
v CUCHILLA LISA.
v CUCHILLO MICRODENTADO.

INOX Y
BASE
METALICA

BLEND&MIX

PANTALLA DIGITAL
VELOCIDAD VARIABLE

www.dynamicmixers.com

iSIGANOS EN LAS REDES SOCIALES!

BLEND&MIX ELECTRICO
CON PANTALLA DIGITAL

VELOCIDAD VARIABLE / Ref. : CL450

VENTAJAS

* Disenado y fabricado en Francia, garantia de calidad, robustez y reparabilidad - El
BLEND&MIX DYNAMIC es facil de reparar, desmontar y montar. DYNAMIC garantiza la
disponibilidad inmediata de los recambios.

* Un aparato polivalente y estético gracias a su disefo inédito, basado en las
necesidades reales de los usuarios: materiales de primera calidad (inox), ergonomia
bien pensada, detalles y astucias que garantizan higiene y seguridad (sistema
patentado).

* Aparato evolutivo: se puede convertir en un Combinado Corta-hortalizas / Cutter.

* Un producto pensado para la sostenibilidad y el desarrollo duradero : 80% de los
materiales utilizados en su fabricacion son reciclables (acero inoxidable y aluminio).

DESCRIPCION

 El Blend & Mix estd especialmente disenado para alimentos con texturas modificadas
sin alterar las cualidades nutricionales y gustativas. Es un equipo indispensable para
preparaciones con estructura modificada y lisa, cruda o cocida. Este Blend & Mix es el
socio esencial de las cocinas colectivas (residencias de ancianos, hospitales, escuelas,
etc.). Velocidad variable de 350 a 3500 rev/min. Funciones PULSE y REVERSE. Funciones
TEMPORIZADOR y CRONOMETRO. Cuba inox capacidad 5.4 litros (capacidad nominal) +
tapa impermeable de Copoliéster Tritan. Equipado con un rascador infegrado manual
para no desperdiciar y para una mejor homogeneizacion. Altura éptima de la chimenea
del tanque. Sistema de fijaciéon rdpido con clips (sistema patentado). Posibilidad de
anadir ingredientes durante la preparacion sin abrir la tapa.

* Un motor asincrono, infegrado en el bloque motor metdlico, con una potencia de 1100
W y un suministro eléctrico de 220/240 V en monofdsico. Teclado de mando intuitivo y
sencillo de usar.

Todas las partes en contacto con los alimentos se quitan con facilidad para un lavado
rdpido en lavavdiillas.

Deteccién magnética que impide el arranque del aparato si se detecta alguna
anomalia. El aparato se para en cuanto detecta una situacién inapropiada.

Capacidad de trabajo: desde 100 g a 4 kg.

Se entrega con una cuchilla lisa con un aspa afilada hacia arriba y la otra hacia abajo,
y un cuchillo microdentado reversible que permite de acelerar el proceso y ademds
preservar mejor las propiedades organolépticas de los ingredientes (sistema patentado).

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

e Aparato robusto y confiable disehado para preparar comidas para ancianos, ninos
pequenos y también personas hospitalizadas. El Blend & Mix permite hacer todo tipo de
recetas: picadas, mezcladas en texturas suaves y liquidas. Las cualidades nutricionales
y gustativas de los alimentos se conservan e quedan intactas.

* Se enfrega con un rascador del tanque integrado.

* Productividad adaptada para 20 a 100 comensales por servicio.
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* Tapa removible, tfransparente y impermeable con apertura superior que permite anadir ingredientes con el Blend &
Mix en funcionamiento.

* Todas las partes en contacto con los alimentos son fdciles de desmontar y se lavan en el lavavajillas.

* Panel de mando sencillo de usar, estanco con botén Marcha/Paro, indica la velocidad seleccionada, regulador de velocidad (10
posiciones), funciones “PULSE” y “REVERSE”, funciones “TEMPORIZADOR” y “CRONOMETRO”. La pantalla digital permite navegar y acceder
a los diferentes modos de funcionamiento: 1 velocidad, 2 velocidades, velocidad variable.La funcién “PULSE” es ideal para moler y
también para trabajos de precisidon. La funcién “REVERSE” sirve para mezclar suavemente y preservar las propiedades organolépticas
del ingrediente anadido en su totalidad.

* Deteccién magnética automdtica en el bol y en la tapa para la seguridad total del usuario.

CONSTRUCCION

* Motor asincrono, integrado dentro del bloque motor para robustez y fiabilidad para mucho tiempo.

* Aperturas en la carcasa del motor para una ventilacion éptima.

 Base totalmente estable, y de construccién robusta.

* POTENCIA : 1100 W

* ALIMENTACION 220-240V / MONOFASICO

* 10 VELOCIDADES: de 350 a 3500 rev/min.

* FUNCIONES : Pulse y Reverse, Temporizador y Crénometro.

* Recipiente en acero inoxisable de 5.4 litros (capacidad nominal) es decir una capacidad Ufil de 4.3 Litros.
* Tapa de Copoliéster Tritan sin BPA (Bisfenol A).

* Conversiéon 3 en 1 con funcién de cortador y cortador de verduras.

ACCESORIOS INCLUIDOS

* 1 x recipiente inox capacidad 5.4 litros.

* 1 x tapa con rascador integrado para recipiente inox de 5.4
litros.

* 1 cuchillo liso: para preparar rellenos finos y muselinas, picar
carnes, salsas, emulsiones, mantequillas, duxelles, texturas
suaves y modificadas de productos cocidos.

¢ 1 cuchillo microdentado: para hierbas picadas, texturas suaves
y modificadas en productos crudos.

ACCESORIOS NO INCLUIDOS

* CL8002 : * CL9000 :
CUCHILLO DENTADO: VEGETABLE SLICER
para alisar pasta, COMPLETE KIT :
amasar, moler, handle, cover, chute,
hacer pralinés, pusher

triturar especias. and ejector.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

VISTA DE FRENTE VISTA DE LADO S
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275mm /11 505mm / 20" 520mm / 21

VISTA DE ARRIBA

505mm / 20"

275mm/ 11"

CARACTERISTICAS ELECTRICAS

VOLTAJE 220 -240V/50 - 60 Hz
POTENCIA 1100 W

CAPACIDAD
CAPACITDAD NOMINAL 5.4 Litres

CAPACIDAD UTIL 4.3 Litres

INFORMACION GENERAL
ANCHO 275 mm
ALTO 510 mm
PROFUNDO 505 mm



