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Mixeur intelligent

Une évolution technique révolutionnaire
pour notre série Master.

Le "Dyna Speed Control". Une technologie
étonnante de régulation logique qui permet
l'adaptation de la vitesse de rotation du
mixeur lorsqu'il est plongé ou lorsque le
mélange change de texture.

Avantages :

* Tube et cloche en acier inox
* Double isolation du moteur
* Poignée ergonomique

* Couteau Ti-Métal

Utilisation :

La gamme Master est la plus évoluée et la plus développée par Dynamic. Destinés aux travaux importants, ces appareils sont robustes et
puissants (jusqu’a 60 litres de potage en moins de 3 minutes !) et parfaits pour travailler dans des marmites jusqu’a 100 litres. Mixeur seul,

fouets, cutter ou coupe-légumes, les nombreux accessoires décupleront vos possibilités d’utilisations.

Appareil puissant et maniable permettant de
pulvériser, en quelques minutes, 50 a 100 Litres de
Iégumes cuits.

Excellent pour les grandes quantités, potages,
soupes etc.

La vitesse constante vous permettra de réussir des
mélanges fins et délicats.

Données techniques :

Longueur totale : 720mm
Longueur tube : 410mm
Diamétre de I'appareil :  122mm

Poids - conditionné : 3,5kg - 4,1kg
Tension : 115V ou 230V
Puissance : 460W

Vitesse : 3000 a
9000tr/mn

* Circuit logique de régulation de vitesse.

* Témoin lumineux de mise sous tension

Le systtme SPEED CONTROL limite la vitesse a vide ce qui permet de
prolonger efficacement la durée de vie de I'appareil.

Entretien :

Le Dyna Speed Control est facile d'entretien,
comme le reste de notre gamme de mixeur a pied
non détacahble, il faut éviter lors du nettoyage,
d'asperger d'eau le compartiment moteur.

Rincez simplement l'intérieur de la cloche et le pied
sous l'eau. Un trempage peut aussi étre effectué
afin d'obtenir un meilleur résultat.





