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Offrez-vous les originaux !

Unique dans le monde des combinés !
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COUPE-LEGUMES et

FOUET MELANGEUR



MasterMaster
CombiCombi

Master
Combi
aussi indispensable 
dans votre cuisine qu’un
couteau Suisse dans 
votre poche !

Avec votre Combi Master vous allez
bénéficier de la performance 
de 7 appareils Dynamic avec 1 seul
bloc moteur !

➜ Pied Mixeur,
➜ Fouet mélangeur,
➜ Fouets,
➜ Cutter,
➜ Coupe-légumes,
➜ Presse Purée,
➜ Pied émulseur

à glace.

Une fois de plus Dynamic innove !
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BOL 5 L.

ACIER
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2006

NOUVEAU

étanchéité

renforcée

Des Plus produit qui font la différence !

Un choix ultra économique !

• Ce concept avec accessoires 
interchangeables génére 
une importante économie 
par rapport à des appareils 
classiques et toujours 
avec la qualité
Dynamic. Comparez !

Nouveau concept pour un produit
évolutif avec des accessoires
interchangeables sur un seul bloc
moteur.

• Pied mixeur à étanchéité renforcée.

• Bol cutter 5 litres en inox, 2 lames
à affutage inversé pour plus d'effica-
cité. Couteau à lames dentées en
option. Le bol est étanche, sans puits
central et peut servir de véritable réci-
pient pour vos préparations.

• Accessoire Coupe légumes avec
introduction en continu des aliments,
capacité 10 à 80 couverts ou plus.
Disques à émincer double lames pour

plus d'efficacité. Appareil fourni avec
2 disques à émincer et 2 disques à
raper. Fourniture séparée : disque à
frites et disque à macédoine.

• Mélangez à la perfection et dans le
plus grand confort avec le Fouet
Mélangeur FM90. Idéal pour les
préparations à base de flocons comme
la purée ou autres liquides comme la
pâte à crêpes. Vous obtiendrez vite
des préparations lisses et homogènes,
garanties sans grumeaux ! Il s'adapte
parfaitement aux supports marmites
pour un travail sans effort.


