GAMME PROFESSIONNELLE 3
CUTTER, COUPE-LEGUMES Gnﬂ
ET BLEND & MIX DE TABLE




+JUSQU’A 300 KG / HEURE ADAPTE
+JUSQU’A 400 COUVERTS PAR SERVICE

COMBINE 3-en-1

CUTTER, COUPE-LEGUMES
ET BLEND & MIX DE TABLE

Goulotte cylindrique pour plus de
précision (courgette, concombre ...)

Excellente
stabilité, L. .
base moteur Designation |
en métal COMBINE
VITESSE VARIABLE
avec cadran LEDS
Vitesse Coupe L. tr/min 320 a 720 T/mn
Vitesse Cutter tr/min 350 a 3500 Tr/mn
Fonctions Pulse & Reverse*
Puissance 1100 W
Code Article CL322

@ INOX & BLOC MOTEUR METALLIQUE

COUPE-LEGUMES

Désignation Désignation
COUPE COUPE
LEGUMES LEGUMES
1 VITESSE 2 VITESSES
avec cadran LEDS avec cadran LEDS
Vitesse tr/min 320 Tr/mn 320 et 640 Tr/mn
Fonction -
Vitesses 1 vitesse 2 vitesses
Puissance 1100 W 1100 W
Code Article CL100 CL110

Gain de place,
éjection latérale

HYGIENE PARFAITE

ACCESSOIRES LAVABLES AU LAVE-VAISSELLE
POIGNEE EASY CLIP

MONTAGE ET DEMONTAGE RAPIDES

MOTEUR PUISSANT ASYNCHRONE A USAGE INTENSIF

Débit grande goulotte pour EQ/E oy
' E‘

plus de productivité et légumes g

volumineux (chou & céler) B R E\\/ . LIVRE SANS DISQUE

CAPACITE : 5.4 LITRES

Désignation |
COMBINE )
VITESSE VARIABLE ECRAN

affichage digital ‘GE)
320 & 720 T/mn 5

3
350 a 3500 Tr/mn 2
Pulse, Reverse*, Timer* et Chronometre* g

=
1100 W 3
CL350

Désignation Désignation

COUPE COUPE
LEGUMES LEGUMES S
VITESSE VITESSE
VARIABLE VARIABLE ECRAN
avec cadran LEDS affichage digital

320 a 720 Tr/mn 320 a 720 T/mn

Pulse Pulse

5 niveaux 5 niveaux

1100 W 1100 W

CL121 CL150

— CONVERTIBLE EN CUTTER ET BLEND&MIX —




X“, ’
'S \/ Disques en Inox les plus larges du marché, PACK COMPLET COUPE-LEGUMES
diametre 225 mm | Lavables au lave-vaisselle. Couvercle, poignée et bac

Accessoires disponibles séparement.

CL9000
Disque a émincer
Code Article »
0,5 mm CL1005 -
PACK COMPLET CUTTER
1,5 mm CL1015 5
Cuve, couvercle et couteau lisse
2,5 mm CL1025 . ¢
3 mm CL1030
4 mm CL1040 i
5 mm CL1050
7 mm CL1070
8 mm CL1080
9 mm CL1090
11 mm CL1110
emplele 12 mm CL1120
i précision et démontable
i pour réaffutage Lo __ e { ot
) A CL9001 A
Disque a raper :
Code Article
2 mm CL2002
3 mm CL2003
SUPPORT DE DISQUES ~
5 mm CL2005 : h
De table ou mural, modulaire .
9 mm CL2009 ; ) :

Disque a Julienne

Code Article
3X2 mm CL3032
SNy
\ N 4X2 mm CL3042
) 4X4 mm CL3044
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~. 3 ’
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.+ 100GA4KG
+ POUR 20A 100 COUVERTS PAR SERVICE

-

CUTTER DE TABLE
POUR MELANGER

EMULSIONNER, MIXER ET HACHER
EN QUELQUES SECONDES.

[CAPACITI'E: 5.4 LITRES ]

Désignation Désignation Désignation Désignation

CUTTER CUTTER CUTTER CUTTER VITESSE

1 VITESSE 2 VITESSES VITESSE VARIABLE ECRAN

avec cadran LEDS avec cadran LEDS VARIABLE affichage digital

avec cadran LEDS

Vitesse tr/min 1500 Tr/mn 1500 et 3000 Tr/mn 350a 3500 Tr/mn 350 a 3500 Tr/mn
Fonction - Pulse & Reverse Pulse & Reverse Pulse, Reverse, Timer et Chronometre
Vitesses 1 vitesse 2 vitesses 10 niveaux 10 niveaux
Puissances 1100 W 1100 W 1100 W 1100 W
Code Article CL200 CL212 CL222 CL250

—— CONVERTIBLE EN COUPE-LEGUMES ET BLEND&MIX

[ ACCESSOIRES ]

Couteau lisse Couteau denté Couteau microdenté

Pour les préparations des farces fines Pour le frasage des pdates, pour Hachages d’herbes, pour les textures
ef mousselines, hachages de viandes, péfrir, broyer, réaliser des pralinés, lisses ef modifiées sur des produits
sauces, émulsions, les beurres composeés, broyer des épices. Crus ou cuifs.

les duxelles, les textures lisses et modifiées
sur des produits cuits.
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BLEND & MIX

FONCTION 2-EN-1 ,
IDEAL POUR LES TEXTURES MODIFIEES

[CAPACITE : 5.4 LITRES

Désignation Désignation Désignation
BLEND & MIX BLEND & MIX BLEND & MIX i
2 VITESSES VITESSE VARIABLE VITESSE VARIABLE ECRAN
avec cadran LEDS avec cadran LEDS affichage digital
Vitesse tr/min 1500 et 3500 Tr/mn 350 a 3500 Tr/mn 350 a 3500 Tr/mn
Fonction Pulse & Reverse Pulse & Reverse Pulse, Reverse, Timer et Chronomeétre
Vitesses 2 vitesses 10 niveaux 10 niveaux
Puissances 1100 W 1100 W 1100 W
Références CL412 CL422 CL450

CONVERTIBLE EN COUPE-LEGUMES ET CUTTER

’]\_ng,%nmww

Cette présentation des asweﬂes
repose sur la modification des 1ex’rures
des aliments pour les transformer
en bodchées aofin de permettre aux
personnes de se nourrir avec les mains.
Dans les etabllssements de santé, ce
mode d’ allmentatlon est misenplace
lorqu’une personne a des dlfflcultes
de préhension, de coordination. ;
Lintérét du manger-mains  réside
dans la préservation de I'autonomie,
prévient la' dénutition, limite les

troubles du comportement, favorise
la confiance en soi et permet de
retrouver le plcuslr de mqnger

cutes ow cuiles.

Le BLEND&MIX permet de conserver intact toutes les qualités
nutritionnelles et gustatives des aliments, ainsi que les propriétés
organoleptiques.

Les personnes souffrant de problémes masticatoires peuvent ainsi
conserver le plaisir de savourer une alimentation variée et golteuse.
Le Blend & Mix de Dynamic se révéle le partenaire incontournable
des cuisines collectives (EHPAD, hopitaux, écoles, etc...) !




La tendance s'ioriente vers une offre végétale,
naturelle et durable, de plus en plus diversifiée'polur
répondre aux attentes de repas et snaéking sains.

Tout cela nécessite de disposer d'éguipements
_polyvalents, robustes et faciles d'enfrefien. Le
Combineé, Cutter / Coupe-Légumes / Blend & Mix
permet de couper des fruits et Iégumes variés en

version coupe ou de hacher, broyer, émulsionner ou

péetrir en version cutter. Facilement interchangeable,
ce 3 en 1 est évolutif en fonction des besoins.

ENTRETIEN ERGONOMIE

Possibilité de laver tous les

accessoires au lave-vaisselle.

Montage et démontage
rapide breveté sans outil
pour le remplacement
des accessoires et pour le

Fabrication ergonomique
et intuitive pour un grand
confort d'utilisation. Poignée
intégrée pour le transport
de I'appareil. Grande
maniabilité adapté pour

CONFORT

Moteur incroyablement
silencieux 50 Db et sans
vibrations (réduit le bruit dans
la cuisine).

DEVELOPPEMENT
DURABLE

Choix des matieres
premieres afin de garantir
la longévité et réduire les

déchets, Plus de
90 % des composants sont

droitiers et gauchers.
Placement instantané et
infuitif du réceptacle et des
accessoires.

netffoyage. recyclables.

DYNAMIC FRANCE

'“’ | 518 rue Léo Baekeland - BP57 - 85290 Mortagne / Sévre - FRANCE
j Tél. 02 51 63 02 72 / E-mail : contact@dynamicmixers.com
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