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GAMME PROFESSIONNELLE TURBO-BROYEURS

GIGAMIX XS

La GIGAMIX XS, « petite soeur » de la
GIGAMIX, est étudiée pour travailler dans

des marmites de 40 a 150 litres. * ERGONOMIE :
Maniabilité aisée gréce aux 3 roues

(1 directrice).

* FONCTIONNEL :
Compact, faible empietement, soit un
encombrement minimum. Rangement qisé
de par son gabarit.

Ce turbo-broyeur est spécialement concu
pour un usage intensif au sein des collectivités.

* HYGIENE :
Entierement en inox pour un entretien facile.

1420 mm

Broyez, pulvérisez,
mixez, émulsionnez,
homogeénéisez et lissez vos

e 1| préparations en un temps
| record.
| Le systéme de cloche
blender permet d’'obtenir
i - une !e?dure Iiss§ o onlctueuse
3 | et aeree, ne necessitant

pas de tamisage.

1305
mm Adaptable sur Blender /

Homogénéisateur
uniquement.

Videz vos marmites en
quelques minutes grace
au procédé innovant de la
pompe Dynamic !

Conforme & la norme CE.
Option pour Dynapompe.
Transférez rapidement et
sans effort la préparation
mixée vers I'unité de
conditionnement gréce au
pistolet avec une position
continue.

GIGAMIX XS ) (B;LIS\IAI;\{IEII;( X8
BLENDER TRIPHASE MONOPHASE
VITESSE TR/MIN 2800 2800
TENSION 400V, triphasé + 230 V, monophasé,
ALIMENTATION neutre, 50 Hz 50 Hz
PUISSANCE 1,5 Kw 1,5 Kw
CODE ARTICLE TB120 TB120.2
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