GAMA PROFESIONAL

MASTER & SMX
ESPECIAL CACEROLAS BAJAS
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GAMA PROFESIONAL

MASTER

40 a 100L.

iObtenga comodidad en el trabajo con la gama “especial cacerolas
bajas” y evite las lesiones musculares!

Siempre atentos a las nuevas maneras de trabajar de los Chefs para responder
a sus necesidades, Dynamic propone una gama perfectamente adaptada a los

diferentes sistemas de cacerolas bajas.
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Denominacién MASTER DMX 300 CC MASTER DMX 300 CC Blender

Referencia MX160 MX165
Potencia 600 W 600 W
Largo total 628 mm 628 mm
Peso neto / embalado 3.7Kg/4,2Kg 4,0Kg/ 4.5Kg
Velocidad rom 3000/ 10 500 3000/ 10 500




GAMA PROFESIONAL

SMX

75 a 300L.
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Denominacion SMX 300 CC SMX 300 CC Blender
Referencia MX150T MX155T
Potencia 1 000 W 1 000 W
Largo total 609 mm 609 mm
Peso neto / embalado 5,9Kg/7,4Kg 6,1Kg/7,6Kg

Velocidad rom 11 000 11 000




GAMA PROFESIONAL

MASTER & SMX

ESPECIAL CACEROLAS BAJAS

Comodidad de trabajo y una mejor manejabilidad de estos modelos de
gran potencia con pies cortos gque ocupan POCco espacio.

VENTAJAS

- Rendimiento : Herramientas especificas (blender) que
permiten una mezcla delicada.

- Robustez : Pie en acero inoxidable.

- Ergonomia : Variador de velocidad accesible
rdpidamente. Ponga fin a las lesiones musculares.

- Higiene : Pie y campana totalimente desmontables
sin herramienta en conformidad con las
recomendaciones HACCP,

- Comodidad : Sus dimensiones adaptadas
permiten un uso facil.

- Seguridad : Puesta en marcha del aparato con botdn de
seguridad.

- Potencia : Nueva motorizacion para un rendimiento
optimo.
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Pie y campana totalmente desmontables Soporte mural incluido

DYNAMIC, lider SABER-HACER 100% FRANCES en trituradores profesionales !

Creado en 1964, Dynamic es una filial del GRUPO
NADIA (Cholet—-FRANCIA). Fabricante pionero e inventor
del friturador profesional de alta gama para cocineros
profesionales, DYNAMIC disfruta de un reconocimiento
internacional. Para conservar su ventgja sobre Ia
competencia, DYNAMIC multiplica las innovaciones y
diversifica su gama de productos.
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